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TRADITION AND MODERNITY



Due aspetti opposti perfettamente riassunti
nella nostra attivitd di produttori di dolei
e di biscotti. Biscottificio Belli da pit di
cinquant’anni si impegna per dare nuova
forma a tutto cio che & contenuto nel variegato
bagaglio dell’Arte Pasticcera Toscana,
mettendo I'innovazione tecnologica a servizio
della nostra ispirazione ed esperienza.

Two opposite concepts which manage to
successfully coexist in our activity. Since 1958
Biscottificio Belli has been committing to its
goal of giving a new form to the many ideas
which compose the venerable Tuscan bakery
heritage, using innovation and technology to
support our inspiration, taste and experience.




Llazienda viene fondata nel 1958 da Enzo Belli
che, cresciuto con gli insegnamenti del nonno e
mastro fornaio Aristide, decide di sfruttare la sua
grande conoscenza della pasticceria tradizionale
toscana e della lavorazione del lievito madre per
dare vita ad un piccolo laboratorio artigianale di
pasticceria.

L'idea si rivela vincente fin da subito ed il
Biscottificio Belli riesce, anno dopo anno, a
sviluppare il proprio mercato oltre i confini della
Toscana fino a diventare una delle pitt importanti
aziende del settore.

La filosofia che sta dietro a questo successo &
semplice ma efficace: scegliere con cura le

materie prime migliori, seguire attentamente

le ricette tradizionali, lavorare in un ambiente
sicuro ed igienicamente salubre e infine curare
con la massima attenzione le esigenze del cliente
e del consumatore finale quanto quelle di ogni
singolo prodotto.

E’ la stessa filosofia seguita ancora oggi dai
figli Barbara e Giovanni che continuano I'opera
iniziata dal fondatore, tramandandone 1 valori e
la professionalita.

Attualmente il Biscottificio Belli opera in uno
stabilimento di 4000 mq a Calenzano (Firenze)
e si avvale di tecnologie di produzione sempre
pitt avanzate. I nostri prodotti sono esportati in
pit di 20 paesi e la quota export supera ormai il
70% dell'intero fatturato.

UN'AZIENDA MODERNA
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Biscottificio Belli is founded in 1958 by Enzo
Belli, who exploits the bakery knowledge he
got from his grandparent Aristide, in order to
start his own artisanal business.

The specialties he prepares are the ones
that belong to the Tuscany bakery traditions:
Cantuccini cookies made with almonds and
leavened cakes made using sourdough.

His bakery shop immediately meets success
and Enzo manages to slowly upgrade his
activity into a real industrialized company,

expanding hlaness d Tuscany’s

border and becoming one o ers in the

Cantuccini cookies producti

original recipes of the tradition, working in a
safe and healthy location and finally caring for
all the consumers’expectations to completely
guarantee their satisfaction.

All these tasks are still committed by Enzo’s
sons and nephews, who carry on their
forefather’s legacy, putting their efforts to
preserve his values together with the quality
of his cookies.

At the present days, Biscottificio Belli is

located in a 4.000 Me plant
in the town of Calenzano, h stands rea‘lv
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CERTIFICATIONS

La costante ricerca della qualita
ha portato il Biscottificio Belli
all’ottenimento di importanti certificazioni.

- UNI EN ISO 9001:2000

- FRS

- BRC

- CERTIFICAZIONE ETICA SA 8000

Constantly trying to improve its quality standards,
Biscottificio Belli managed to get important qualification
and certificates, such as:

- QUALITY CERTIFICATION - UNI EN ISO 9001:2000
- ETHIC STANDARD CERTIFICATION - SA 8000

- QUALITY CERTIFICATION - BRC

- QUALITY CERTIFICATION - FRS



Da sempre prepariamo 1 nostri cantuccini
seguendo poche, essenziali regole:

utilizzo di materie prime semplici e selezionate,
fedelta alla ricetta originale tramandata da
generazioni, cura per I'intero processo produttivo
in modo da garantire la bonta e la genuinita dei
nostri cantuccini.

I cantuccini Belli sono certificati come
Cantuccini Toscani alle Mandorle “IGP” a
ribadire la loro autenticita e stretta appartenenza
alle tradizioni dolciarie delle nostre terre.

We have been always preparing our cantuccini
cookies following a few, essential rules:

using genuine and selective raw materials, being
loyal to the authentic recipe, caring for the whole
production process in order to ensure the final
quality and taste of our cantuccini.

Cantuccini Belli are also certificated as
Cantuccini Toscani alle Mandorle PGI.
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Zucchero, mandorle e uova: nient’altro serve per
realizzare un biscotto dal sapore delicato quanto
inimitabile.

Ogni giorno realizziamo i nostri amarettini stando
ben attenti a non rovinare quella semplice alchimia
che da secoli contraddistingue ’originale sapore
di questo vanto della tradizione dolciaria ltaliana.

Sugar, almonds and eggs: we don’t need anything
more to produce our delicate Amaretti cookies.

Everyday we prepare our Amarettini paying careful
attention not to ruin that simple but precise alchemy
which is the secret behind the balanced taste of this
traditional product belonging to Italian history.

La storia di ognuno dei nostri amarettini comincia
proprio dalle mandorle: non utilizziamo surrogati,
come mandorle di albicocca o armelline, ma solo
vere mandorle di prima scelta, che vengono tritate
finemente dai nostri pasticceri e raffinate con
I’aiuto di impalpabile zucchero.

We use only true almonds, avoiding any
replacement such as peach almonds, and we rely
on our confectioners’ experience to transform them

into the refined cookies that everyone knows.






