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Frantoio Azienda Agricola “Il Cavallino”, di proprieta della Famiglia Salvadori ¢ a

The olive oil farm “Il Cavallino”,located in Bibbona - is owned and run by the Salvadori

conduzione familiare che da tre generazione si occupa della coltivazione olivicola e family that have been taking care of the olive trees cultivation and Extra Virgin olive

vendita di Olio Extra Vergine di Oliva in Bibbona. Il
territorio patla ormai da secoli di questo mestiere
viaggiando per le nostre strade di campagna si
intravedono piante di olivo secolari testimoni della
nostra storia e cultura,i paesi medioevali come Bolgheri,
Volterra, Bibbona, fanno da cornice ad uno splendido
quadro rimasto intatto nel tempo.

1l microclima tipico della macchia mediterranea ai
bordi dei nostri oliveti e il nostro mare cosi
spettacolarmente attivo nell’'influenzare I'aroma del
nostro olio extra vergine di oliva Il Cavallino.Ancora
oggi la nostra azienda rispecchia la culturaToscana
gia ben nota in tutto il mondo per il famosissimo
valore culturale e culinario. In questo contesto nasce
il succo verde delle olive di I'olio extra vergine di
Oliva “Cavallino” Premium, da olive attentamente
selezionate,da un controllo minuzioso della frangitura
a freddo, di elevatissimo valore qualitativo nutritiva
e organolettica.

Romina Salvadori

oil production and sale for three generations.The
ancient olive oil trees that can be seen while travelling
over our country roads, are witnesses to our history
and culture and medieval towns like Bolgheri,Volterra
and Bibbona are the setting for a wonderful picture
that remained intact over time.The typical microclimate
I Cavallino: T of the maquis, that grows on the edges of our olive
groves,and the nearby sea wonderfully influence the
aroma of our Extra Virgin Olive Oil “Il Cavallino”. Still
today our company reflects the Tuscan culture, already
renowned all over the world. It’s in this context that
the Premium Extra Virgin olive oil “Il Cavallino”
originates:a green juice obtained from the cold pressing
of carefully selected olives, having an excellent
nutritional and organoleptic value.
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“Irresistibile Passione”

Cultivar: 100% Leccio del Corno

Sapore: Fruttato medio che ricorda il carciofo fresco e le erbe di
campo, foglia di fico con note di nocciola. Lamaro e il piccante sono
moderati ed in perfetto equilibrio.

Impiego: Per apprezzarne le caratteristiche ¢ adatto al condimento:
con crudité di verdure, insalate, zuppa frantoiana, pappa col pomodoro,
pesce pregiato al forno, o carne alla griglia, petto di anatra al forno,
ottimo sulle verdure al vapore e dolci al cioccolato.

“Harmonious from Tuscany”

Cultivar: 100% Leccio del Corno
Taste: Mildly fruity reminiscent offresh artichoke and wild herbs, fig
leafwith notes ofhazelnut.The bitter and spicy tastes are moderate
and in perfect balance.

Use: To fully appreciate its characteristics, u:
seasoning with crudites of vegetables, salads,
frantoiana soup, bread with tomato soup
“pappa al pomodoro”, baked prime quality
fish, or over grilled meat, roasted duck breast;
great on steamed vegetables and chocolate
desserts.

EXTRA
VERGINE

“Il'Toscano Gentile”

Cultivar: 45% Frantoio,40 % Leccio del Corno 5% Lazzero 10% Maurino D O L C E v I TA

Sapore: fruttato medio-delicato, leggermente agrumato con ricordo

di bergamotto, fiori gialli, pomodoro e pepe verde.Leggermente amaro | O S ( AN A _ L ==
perfettamente armonizzato dal piccante. Lunga persistenza al palato. ' e b
Impiego: Per apprezzarne le caratteristiche ¢ adatto al condimento: | : | I
pasta al polpo di scoglio ancora caldo, pesce al sale, piccione o colombo ;W %2

al pentolo.Tortelli Toscani in bianco, ottimo sul pescato di giornata
crudité di pesce, primi con frutti di mare in bianco, crostacei al guazzetto.
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“Gentle from Tuscany”

Cultivar: 45% Oil mill, 40% Leccio del Como,5% Lazzero, 10% Maurino.

Taste: fruity and delicate, slightly citrusy with a hint ofbergamot, yellow

ﬂqwers,.tomato angreenpeppen Slightly bitter perfectly harmonized Linea cosmetica Uomo/Donna

with spicy taste. Lingers on the palate. , R . 3 S

Use: To appreciate its characteristics, it is all’OLIO Extra Verg ine di Oliva e T AT CREMA VISO 24H r

suitable for seasoning: pasta with octopus T O S C AN O TN NUTRENTE it ww‘m{
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still warm, salted fish, pigeon or dove “al
pentolo”. Plain Tuscan Tortelli, very good with
catch ofthe day fresh fish, raw fish, pasta with
white seafood sauce, shellfish stew.
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