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Stefania Calugi è una realtà dinamica 
da sempre specializzata nella ricerca, 
selezione e vendita di tartufo e funghi 
freschi e nella lavorazione di prodotti  
a base di tartufo.
Situata nel cuore della Toscana  
tra San Miniato e Castelfiorentino, 
l’azienda segue l’intero processo di 
commercializzazione: dalla spedizione 
del prodotto fresco, consegnato entro 
48h dall’ordine, alla produzione  
e al confezionamento dei conservati. 

Ogni fase di gestione del prodotto  
è tracciabile e tiene conto di rigorosi 
standard di qualità certificati; grazie 
alla gestione dell’intero ciclo 
produttivo, improntato all’efficienza  
e alla massima qualità, l’azienda  
è in grado di soddisfare richieste  
ed esigenze specifiche del cliente. 
Il forte legame con il territorio,  
la profonda conoscenza  
della materia prima e la costante 
ricerca di innovazione nel rispetto  
della tradizione, rendono i prodotti  
Stefania Calugi un’esperienza 
gastronomica unica.

A dynamic company specialized  
in the research, selection and sale  
of fresh truffles and mushrooms  
and in the processing of truffle 
products.
Located in the heart of Tuscany 
between San Miniato and 
Castelfiorentino, the company follows 
the entire commercial process, from 
the fresh product shipment, delivered 
within 48h from the order, production 
and packaging of preserved products. 

Each step follows strict quality 
standards and every product enjoys  
a complete and certified traceability; 
thanks to the management  
of the entire production cycle, based 
on efficiency and the highest quality, 
the company is able to satisfy requests 
and specific customer requirements.
The strong bond with the territory,  
the deep knowledge of the raw 
material and the constant search  
for innovation in respect of tradition, 
make Stefania Calugi products  
a unique gastronomic experience.

Tartufi dal 1908
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TUBER
MAGNATUM PICO
Tartufo Bianco
White Truffle
–
dal 10 Settembre 
al 31 Dicembre

TUBER
MELANOSPORUM VITT.
Tartufo Nero Pregiato
Black Truffle
–
dal 15 Novembre 
al 15 Marzo

TUBER
AESTIVUM VITT.
Tartufo Estivo
Summer Truffle
–
dal 1 Maggio 
al 30 Settembre

TUBER
UNCINATUM CHATIN
Tartufo Uncinato
Burgundi Truffle
–
dal 1 Ottobre 
al 31 Dicembre

TUBER
ALBIDUM PICO
Tartufo Bianchetto
Bianchetto Truffle
–
dal 10 Gennaio 
al 30 Aprile

Il tartufo 
fresco.

Fresh truffle.

Oltre ad una consolidata 
rete di esperti e fidati 
tartufai, l’azienda dispone 
di 30 ettari di tartufaie 
di proprietà, tutte con 
certificazione biologica. 
Riceviamo ogni giorno  
il prodotto fresco: dopo una 
attenta selezione, il tartufo 
viene spedito in tutto  
il mondo e consegnato 
entro 24 - 48 ore.

In addition to a well 
established network of 
truffle hunter, the company 
also has 30 hectares of 
owned forests, that have the 
organic certification. We 
recive the fresh product 
every day: after 
a careful selection, the 
truffle is shipped all 
over the world and 
delivered within 
24 - 48 hours.
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Linea 
Classica.

Una collezione di prodotti concepiti 
espressamente per la clientela retail. 
All’interno di essa troviamo una grande 
varietà di referenze a base di tartufo e 
funghi. Così per tutto l’anno questi prodotti 
vanno ad allietare la tavola permettendo la 
realizzazione di piatti genuini e fantasiosi, 
dagli antipasti fino al dessert.

This line has been specifically conceived  
for retail clients. It includes a great variety 
of preserved products with truffles and 
mushroom. These products are perfect  
to cheer up the table all over the year  
and for every occasion, allowing the 
creation of good and creative dishes,  
from starters to desserts.

Classic line.
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Tartufi conservati.

Al naturale, affettato o in crema. Stefania 
Calugi propone una selezione di conservati 
di eccellenza, naturali e senza addittivi e 
conservanti. La materia prima è lavorata dal 
fresco secondo la stagionalità, mentre i 
processi di sterilizzazione e di lavorazione 
garantiscono una lunga durata del 
prodotto. 

Natural, sliced or in cream. Stefania Calugi 
offers a selection of excellent stored food, 
that is natural and without additives or 
preservatives. The raw material is fresh-
processed according to the season, while 
the sterilization and the processing 
procedure guarantee a long-lasting product. 

preserved truffles.
TARTUFO BIANCO  
AL NATURALE
–
WHOLE WHITE TRUFFLE

TARTUFO BIANCHETTO 
AL NATURALE
–
WHOLE “BIANCHETTO” TRUFFLE

TARTUFO ESTIVO  
AL NATURALE
–
WHOLE SUMMER TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Solo tartufo bianco al naturale.

Ottimo per guarnire ogni vostro piatto. 
Utilizzare il succo di tartufo.  
Per insaporire utilizzare olio al tartufo  
o un altro condimento tartufato.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Solo tartufo bianchetto al naturale.

Ottimo per guarnire ogni vostro piatto. 
Utilizzare il succo di tartufo.  
Per insaporire utilizzare olio al tartufo  
o un altro condimento tartufato.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Solo tartufo estivo al naturale.

Ottimo per guarnire ogni vostro piatto. 
Utilizzare il succo di tartufo.  
Per insaporire utilizzare olio al tartufo  
o un altro condimento tartufato.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Only natural white truffle.

Excellent on any kind of dish. Use the 
truffle juice. To flavour your dishes use   
a truffle oil or another truffle condiment.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Only natural “Bianchetto” truffle.

Excellent on any kind of dish. Use the 
truffle juice. To flavour your dishes use   
a truffle oil or another truffle condiment.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Only natural summer truffle.

Excellent on any kind of dish. Use the 
truffle juice. To flavour your dishes use   
a truffle oil or another truffle condiment.

Peso / Weight:	 50 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 TBSM10

Peso / Weight:	 50 g / 80 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 TBTTO10  
Cod. 	 TBTTO30

Peso / Weight:	 18 g / 28 g / 45 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 TN10
Cod.	 TN18
Cod.	 TN30

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree
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AFFETTATO  
DI TARTUFO
–
SLICES SUMMER TRUFFLE

AFFETTATO  
DI TARTUFO ESTIVO  
IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
–
SLICES SUMMER TRUFFLE  
IN SUNFLOWER OIL

AFFETTATO DI TARTUFO 
BIANCHETTO
–
SLICES “BIANCHETTO” TRUFFLE 

CREMA DI  
TARTUFO BIANCO
–
PURE WHITE TRUFFLE PATÈ

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo, olio extra vergine d’oliva.

Tartufo a fettine in olio pronto all’uso. 
Adagiate le fettine di tartufo su carne, 
pesce o uova. Ottimo come arricchimento 
sulla pizza gourmet.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo, olio di semi di girasole.

Fette di tartufo Estivo in olio di semi 
di girasole; sentirete al meglio il gusto 
delicato del tartufo, esaltato da un olio 
neutro. Utilizzatelo per insaporire e 
decorare qualsiasi preparazione.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo bianchetto senza aromi aggiunti.

Pronto all’uso. Con una delicata nota 
agliacea caratterizzante del tartufo 
bianchetto, darà ad ogni vostra creazione 
un gusto intenso, deciso e particolare. 
Provatelo su tartare di carne o pesce.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo bianco, olio di oliva. 

Concentrato di tartufo, da allungare 
ad un formaggio spalmabile tipo 
Philadelphia, per creare il vostro crostino 
al tartufo. Ottimo su carni o come base 
per un primo piatto con l’aggiunta di olio 
Evo o burro fuso.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Summer truffle, extra virgin olive oil.

Slices of summer truffle in oil ready for 
use. It will give an intense and paticular 
taste to your dishes. You can put the 
sliced truffle on meat, fish and eggs. 
Excellent also on pizza.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Summer truffle, sunflower sunflower oil.

Summer truffle slices in sunflower oil. 
You will feel the delicate truffle taste, 
enhanced by a neutral oil taste.  
Use it to flavour and decorate  
any preparation.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Spring white truffle without added aromas.

Ready to use, with a delicate garlic 
flavour which characterizes this kind 
of truffle. It will give an intense and 
particular taste to your dishes.  
Try it on fish or meat tartare.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
White truffle, olive oil.

This truffle concentrate combined with a 
cream cheese creates your perfect truffle 
bruschetta. Excellent on meat and on 
first courses with the addition of olive oil 
or butter.

Peso / Weight:	 30 g / 45g / 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CARP.030
Cod.	 CARP.045
Cod.	 CARP.085

Peso / Weight:	 45 g/ 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CARPTNGIR.045
Cod.	 CARPTNGIR.085

Peso / Weight:	 45 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CARPTBTTO.045

Peso / Weight:	 25 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CT.BSM

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Best 
Seller

Best 
Seller
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CREMA DI  
TARTUFO BIANCHETTO
–
PURE BIANCHETTO TRUFFLE PATÈ

CREMA DI TARTUFO 
NERO PREGIATO
–
PURE BLACK TRUFFLE PATÈ

CREMA DI  
TARTUFO ESTIVO
–
PURE SUMMER TRUFFLE PATÈ

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo bianchetto, olio di oliva.
  
Concentrato di tartufo, da allungare ad 
un formaggio morbido tipo Philadelphia, 
per creare il vostro crostino al tartufo. 
Ottimo su carni o come base per un 
primo piatto con l’aggiunta di olio Evo  
o burro fuso.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo nero pregiato, olio di oliva.
  
Concentrato di tartufo, da allungare 
ad un formaggio morbido, per creare il 
vostro crostino al tartufo. Ottimo su carni 
o come base per un primo piatto con 
l’aggiunta di olio Evo  
o burro fuso.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo, olio di oliva.

Concentrato di tartufo, da allungare ad 
un formaggio morbido tipo Philadelphia, 
per creare il vostro crostino al tartufo. 
Ottimo su carni o come base per un 
primo piatto con l’aggiunta di olio Evo  
o burro fuso.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
White truffle, olive oil.

This truffle concentrate combined with a 
cream cheese creates your perfect truffle 
bruschetta. Excellent on meat and on 
first courses with the addition of olive oil 
or butter.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Black truffle, olive oil.

This truffle concentrate combined with a 
cream cheese creates your perfect truffle 
bruschetta. Excellent on meat and on 
first courses with the addition of olive oil 
or butter.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Summer truffle, olive oil

This truffle concentrate combined with a 
cream cheese creates your perfect truffle 
bruschetta. Excellent on meat and on 
first courses with the addition of olive oil 
or butter.

Peso / Weight:	 25 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CT.BT25

Peso / Weight:	 25 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CT.NM25

Peso / Weight:	 25 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CT.N25

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree
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Petali di tartufo.

L’innovazione e l’originalità di un prodotto 
esclusivo nato dalla voglia di portare in 
tavola abbinamenti al tartufo audaci, unici, 
innovativi e caratteristici. Da provare su 
qualsiasi pietanza i petali Stefania Calugi 
sono un best seller internazionale 
riconosciuto e premiato in tutto il mondo.

The innovation and the originality of an 
exclusive product that is born from the 
desire to bring to the table truffle together 
with bold, unconventional and unique 
combinations. Stefania Calugi Petals are an 
international best seller recognized and 
awarded worldwide. They are thought to be 
tasted in any dish.

truffle petals.
“DESIDERIO”
PETALI DI TARTUFO  
CON TARTUFO ESTIVO
–
TRUFFLE PETALS AND BLACK SALT 

“INCONTRI”
PETALI DI TARTUFO  
CON LAMPONE
–
TRUFFLE PETALS AND RASPBERRY 

“UNIONE”
PETALI DI TARTUFO  
CON BOTTARGA
–
TRUFFLE PETALS AND BOTTARGA

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo disidratato, sale nero di 
Cipro.

Semplice da utilizzare, pronto all’uso. 
Ottimo ovunque desideriate una nota 
di tartufo. Provatelo su carne rossa o 
bianca, pesce, uova, pasta. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo bianchetto disidratato, lampone 
disidratato.

Semplice da utilizzare, pronto all’uso. 
Avrete un piatto colorato e gustoso! 
Provatelo su carni rosse, primi piatti 
semplici oppure su creme dolci o gelato. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo disidratato, bottarga di 
muggine.

Semplice da uilizzare, pronto all’uso. Può 
essere utilizzato per antipasto grattato su 
crostini con ricotta, oppure macinato su 
spaghetti saltati con aglio e olio. Ottimo 
su carne rossa o pesce.   

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Dehydrated summer truffle, black salt of 
Cyprus.

Ready for use. Excellent to give a hint of 
truffle on any dish. Try it on white or red 
meat, fish, eggs, pasta.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Dehydrated Bianchetto truffle, dehydrated 
raspberries

Ready for use. You will have a colorful 
and tasty dish! Try it on red meats, 
simple first courses or on sweet creams 
and ice cream.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Dehydrated summer truffle, mullet 
bottarga.

Ready for use. It can be grated on 
crostini with ricotta cheese, or on 
spaghetti sautéed with garlic and oil. 
Excellent on red meat and fish.

Peso / Weight:	 15 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 MAC-DESIDERIO15

Peso / Weight:	 10 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 MAC-INCONTRI10

Peso / Weight:	 15 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 MAC-UNIONE15

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Best 
Seller

Best 
Seller

Best 
Seller
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ORIGINE N.1
POLVERE DI TARTUFO
–
ORIGIN  N.1 - TRUFFLE POWDER 

DUETTO N. 2
POLVERE DI FUNGHI  
E TARTUFO
–
DUO N.2- MUSHROOMS  
AND TRUFFLE POWDER

CONOSCENZA N. 7 
POLVERE DI POMODORO 
E TARTUFO
–
KNOWLEDGE N.7 - TOMATO  
AND TRUFFLE POWDER

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo.

Facile utilizzo, basta cospargere il vostro 
piatto di polvere di tartufo. Prodotto del 
tutto naturale, ottimo su primi, secondi 
piatti di carne o pesce, uova. Confezione 
riutilizzabile,  in vetro elegante  e con 
tappo spolvero. Ottimo da regalare o 
tenere in dispensa.  

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Funghi e tartufo estivo.

Facile utilizzo, basta cospargere il vostro 
piatto di polvere di tartufo. Prodotto del 
tutto naturale, ottimo su primi, secondi 
piatti di carne o pesce, uova. Confezione 
riutilizzabile,  in vetro elegante  e con 
tappo spolvero. Ottimo da regalare o 
tenere in dispensa.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Pomodoro, spezie, tartufo.

Facile utilizzo, basta cospargere il vostro 
piatto di polvere di tartufo. Prodotto 
del tutto naturale, ottimo su gnocchi ai 
4 formaggi, pasta o riso bianco saltato 
con olio o burro, intrigante sul risotto ai 
funghi. Confezione riutilizzabile,  in vetro 
elegante  e con tappo spolvero. Ottimo da 
regalare o tenere in dispensa.  

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Summer truffle.
Easy to use, sprinkle the truffle powder 
on your dishes. Completely natural 
product, excellent on first courses, main 
courses of meat, fish and eggs. Reusable 
packaging, glass with an elegant shape 
and measuring cap. Perfect as a gift or to 
keep in the pantry.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Mushrooms, summer truffle.
Easy to use, sprinkle truffle powder 
on your dishes. Completely natural 
product, excellent on first courses, main 
courses of meat, fish and eggs. Reusable 
packaging, glass with an elegant shape 
and measuring cap. Perfect as a gift or to 
keep in the pantry.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Tomato, spices, truffle.
Easy to use, sprinkle the truffle powder on 
your dishes. Completely natural product, 
excellent on four cheeses gnocchi, pasta 
or white rice sautéed with oil or butter. It 
is tasty on mushrooms risotto. Reusable 
packaging, glass with an elegant shape 
and measuring cap. Perfect as a gift or to 
keep in the pantry. 

Peso / Weight:	 20 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 MILLE.ORIGINE20

Peso / Weight:	 15 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 MILLE.DUETTO15

Peso / Weight:	 35 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 MILLE.CONOSC35

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Le Polveri.

Una linea esclusiva che gioca 
con i sapori e con i contrasti. 
Ogni polvere regala un 
colore e un gusto diverso. 
Abbinamenti che si 
adattano perfettamente  
a qualsiasi preparazione. 
Da provare sia durante  
la cottura che come 
decorazione di fine 
piatto.

An exclusive line that plays with 
flavours and contrasts.  
Each powder gives a different 
colour and taste. Combinations 
that perfectly fit any preparation. 
To try both during cooking 
neither as a decoration at the 
end of the dish.

Mille e un tartufo.
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COMPRENSIONE N. 12 
POLVERE DI LAMPONE  
E TARTUFO
–
CONSCIOUSNESS  N.12- RASPBERRY 
AND TRUFFLE POWDER

ARMONIA N. 28
POLVERE DI ALBICOCCA 
E TARTUFO
–
HARMONY N.28- APRICOT  
AND TRUFFLE POWDER

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Lampone, tartufo, spezie.

Facile utilizzo, basta cospargere il vostro 
piatto di polvere di tartufo ovunque lo 
desideriate. Prodotto del tutto naturale, 
provatelo su pesce, verdure bollite, 
cheesecake o gelato. Confezione 
riutilizzabile,  in vetro elegante  e con tappo 
spolvero. Ottimo da regalare o tenere in 
dispensa.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Albicocca e tartufo estivo.

Facile utilizzo, basta cospargere il vostro 
piatto di polvere di tartufo ovunque lo 
desideriate. Prodotto del tutto naturale, 
spolveratelo  su pasta o riso bianco, saltato 
con olio evo o burro, carne bianca e gelato 
alla vaniglia. Ottimo da regalare o tenere in 
dispensa.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Raspberry, truffle, spices.
Easy to use, sprinkle truffle powder 
on your dishes. Completely natural 
product, excellent on first courses, main 
courses of meat, fish and eggs. Reusable 
packaging, glass with an elegant shape 
and measuring cap. Perfect as a gift or to 
keep in the pantry.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Apricot, summer truffle.
Easy to use, sprinkle the truffle powder on 
your dishes. Completely Natural product. 
Excellent on pasta, rice, sautéed with evo 
oil or butter, white meat and vanilla ice 
cream. Perfect as a gift or to keep in the 
pantry.

Peso / Weight:	 35 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 MILLE.COMPR35

Peso / Weight:	 30 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 MILLE.ARMONIA30

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree
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Sali e spolverate.

Ricette della tradizione rivisitate 
nella loro presentazione.  
I sali e le spolverate  
possono esser usate  
per qualsiasi portata.  
Ottime per regalare  
sapore a primi piatti,  
secondi e contorni. 

Traditional recipes revisited  
in their presentation.
Salts and powders  
can be used for any dish.
Excellent to give flavour  
to first courses, main courses  
and side dishes.

truffle salt and dusts.
CRISTALLI SALE FINO 
TOSCANO AL TARTUFO
–
TUSCAN FINE SALT  
WITH TRUFFLE

CRISTALLI SALE GROSSO 
ITALIANO AL TARTUFO
–
ITALIAN GROSS SALT  
WITH TRUFFLE

CRISTALLI SALE DI  
CIPRO AL TARTUFO 
BIANCO
–
CIPRUS SALT WITH TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Sale fino toscano, tartufo estivo 
essiccato.

Facile utilizzo, potete salare con il gusto del 
tartufo ogni vostra preparazione. Ottimo 
per insaporire patatine fritte o bruschette 
all’olio. Vetro elegante con tappo spolvero e 
confezione riutilizzabile. Ottimo da regalare 
o tenere in dispensa.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Sale grosso marino italiano, tartufo 
estivo.

Facile utilizzo, potete salare con il gusto del 
tartufo ogni vostra preparazione. Ottimo 
per insaporire carni alla griglia bianche e 
rosse. Vetro elegante con tappo macina e 
confezione riutilizzabile. Ottimo da regalare 
o tenere in dispensa.   

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Sale di Cipro, tartufo bianco essiccato.

Facile utilizzo, potete salare con il gusto 
del tartufo ogni vostra preparazione. Il 
contrasto del colore nero del sale di Cipro 
e il tartufo bianco doneranno al piatto 
colore e sapore. Vetro elegante con tappo 
macina e confezione riutilizzabile. Ottimo 
da regalare o tenere in dispensa. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Fine Tuscan salt, dried summer truffle.
Easy to use, you can put this truffle-
flavoured salt on any preparation. 
Excellent for seasoning French fries or oil 
bruschetta. Glass with an elegant shape 
and measuring cap. Perfect as a gift or to 
keep in the pantry. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Fine Tuscan salt, summer truffle.
Easy to use, you can put this truffle-
flavoured salt on any preparation. 
Excellent for seasoning French fries or oil 
bruschetta. Glass with an elegant shape 
and measuring cap. Perfect as a gift or to 
keep in the pantry. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Coarse Cyprus salt, dried white truffle.
Easy to use, you can put this truffle-
flavoured salt on any preparation. The 
contrast between the black colour of 
Cyprus salt and the white truffle gives 
colour and flavour to the dish. Glass 
with an elegant shape, grinder cup and 
reusable packaging. Perfect as a gift or 
to keep in the pantry. 

Peso / Weight:	 100 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 22%
Cod.	 SALE.TART100QUA

Peso / Weight:	 100 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 22%
Cod.	 SALE.CRISTN100QUA

Peso / Weight:	 45 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 22%
Cod.	 SALE.CRISTB45QUA

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree
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SPOLVERATA  
AL TARTUFO
–
POWDER WITH TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Polvere di formaggio, tartufo bianco, 
tartufo bianchetto.

Facile utilizzo, condimento pronto per 
primi piatti di pasta o riso, pizza bianca o 
rossa. Vetro elegante con tappo spolvero e 
confezione riutilizzabile. Ottimo da regalare 
o tenere in dispensa.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo disidratato.

Facile utilizzo, condimento pronto da usare 
su primi e secondi piatti, verdure lesse e 
pizza. Vetro elegante con tappo spolvero e 
confezione riutilizzabile. Ottimo da regalare 
o tenere in dispensa.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Cheese powder, white truffle, bianchetto 
truffle.
Easy to use, use it to season pasta, rice 
or pizza. Glass with an elegant shape, 
measuring cap and reusable packaging. 
Perfect as a gift or to keep in the pantry.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Dehydrated summer truffle.
Easy to use, use it to season first courses, 
main courses, boiled vegetables and pizza. 
Glass with an elegant shape, measuring 
cap and reusable packaging. Perfect as a 
gift or to keep in the pantry. 

Peso / Weight:	 50 g 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 SPOL.FORM50QUA

Peso / Weight:	 60 g 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 SPOL.TART60QUA

Senza Glutine
Glutenfree

SPOLVERATA  
DI FORMAGGIO E 
TARTUFO BIANCO
–
CHEESE AND WHITE  
TRUFFLE POWDER

Senza Glutine
Glutenfree
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Regala all’aperitivo una 
marcia in più con il gusto 
esclusivo del tartufo! Sfiziosi  
e saporiti, i prodotti della linea 
Aperitartufo Stefania Calugi 
sono ideali per accompagnare  
e rendere speciale ogni 
momento di relax. 

Give an extra boost to the 
aperitif with the exclusive taste  
of truffles! Delicious and tasty, 
the products of the Stefania 
Calugi Aperitartufo line  
are ideal to accompany  
and make special every 
moment of relaxation.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Nocciole, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’ uso. Per aperitivi, 
come finitura su crostini gourmet a base 
di salmone, acciughe, formaggi freschi e 
per dare una nota di croccante a tartare 
di pesce o carne. Provatela in varie 
realizzazioni di panificati e biscotti, tipo 
cantuccio.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Olive verdi, tartufo estivo.

Si abbina con un calice di vino bianco 
fermo o frizzante, perfetto per arricchire 
focacce, panini e dare un tocco di 
eleganza ad insalate di pasta, riso e 
cereali.  

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Hazelnuts, summer truffle.

Ready for use. Excellent as an aperitizer 
on gourmet slices of grilled bread with 
salmon, anchovies and fresh cheese. 
Excellent to give a crunchy taste to fish 
and steak tartare. Try them inside the 
dough of pastries and biscuits.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Green olives, summer truffle.

They can be combined with a glass of still 
or sparkling white wine. Excellent with 
flat breads, sandwiches, pasta salads, 
rice and cereals.

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Aperitartufo.
Aperitartufo.

APERITARTUFO - 
NOCCIOSNACK 
AL TARTUFO
–
NOCCIOSNACK -  TOASTED 
HAZELNUTS WITH TRUFFLE

APERITARTUFO - 
OLIVASNACK 
AL TARTUFO
–
OLIVASNACK - STUFFED 
OLIVES WITH TRUFFLE

APERITARTUFO - 
POMOSNACK 
AL TARTUFO
–
POMOSNACK - CHERRY TOMATOES 
IN OIL WITH TRUFFLE

GRANELLA  
DI NOCCIOLE  
CON TARTUFO ESTIVO
–
GRAIN HAZELNUT  
WITH SUMMER TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Pomodori Ciliegini, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo per ogni 
vostro aperitivo su crostini, focacce 
o come farcitura dei vostri panini 
gourmet. Provatelo anche per arricchire 
i vostri primi piatti, insalate o come 
accompagnamento di secondi di carne o 
pesce in varie cotture. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Nocciole, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Per arricchire 
ogni vostro piatto sia salato che dolce, 
provatela su crostini con formaggio 
fresco, tartare di carne o di pesce, per 
arricchire la pizza o sopra il gelato. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Sundried “Ciliegini” tomatoes, summer 
truffle.

Ready for use. Excellent as an appetizer, 
on bruschetta, flat bread or as filling for 
your gourmet sandwiches.Try it on first 
courses, salads or combine it with your 
main courses.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Hazelnuts, summer truffle.

Ready-to-use product. To enrich your 
dishes whether savoury or sweet, try it 
on crostini with fresh cheese, meat or fish 
tartare, to enrich pizza or on top of ice 
cream.

Peso / Weight:	 180 g 
Conf./ Package:	  6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.CILTART180

Peso / Weight:	 50 g 
Conf./ Package:	  6/12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 S.GRANOCTART50

Peso / Weight:	 90 g 
Conf./ Package:	  6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.NOCCIOSNACK90

Peso / Weight:	 170 g 
Conf./ Package:	  6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.OLITART170
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INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo per 
arricchire aperitivi o da utilizzare come 
gustoso snack. Da provare anche in 
accompagnamento a salumi e formaggi

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Albicocche essiccate, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo per 
arricchire aperitivi o da utilizzare come 
gustoso snack. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Patate, tartufo bianco.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo per 
arricchire aperitivi o da utilizzare come 
gustoso snack.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Anacardi, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo per 
arricchire aperitivi o da utilizzare come 
gustoso snack.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Summer truffle.

Ready for use. Excellent to enrich 
aperitifs or to use as a tasty snack. Try it 
with cold cuts and cheese.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Dried apricots, summer truffle.

Ready for use. Excellent to enrich 
aperitifs or to use as a tasty snack.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Potatoes, white truffle.

Ready for use. Excellent to enrich 
aperitifs or to use as a tasty snack.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Roasted and salted cashews, summer 
truffle.

Ready for use. Excellent to enrich 
aperitifs or to use as a tasty snack.

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

FOCACCIA SNACK  
AL TARTUFO
–
TRUFFLE FLAVORED FLATBREAD

ALBICOCCHE SECCHE 
AL TARTUFO ESTIVO
–
DRIED APRICOTS  
WITH SUMMER TRUFFLE

PATATINE  
AL TARTUFO BIANCO 
–
TRUFFLE CRISPS

ANACARDI 
AL TARTUFO ESTIVO
–
ROASTED AND SALTED CASHEWS 
WITH SUMMER TRUFFLE

GRISSINI FATTI A MANO 
AL TARTUFO
–
TRUFFLE FLAVORED BREADSTICKS

BANANA CHIPS 
AL TARTUFO ESTIVO
–
BANANA CHIPS  
WITH SUMMER TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo per 
arricchire aperitivi o da utilizzare come 
gustoso snack. Da provare anche in 
accompagnamento a salumi e formaggi.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Banane essiccate, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo per 
arricchire aperitivi o da utilizzare come 
gustoso snack. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Summer truffle.

Ready for use. Excellent to enrich 
aperitifs or to use as a tasty snack. Try it 
with cold cuts and cheese.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Bananas, summer truffle.

Ready for use. Excellent to enrich aperitifs 
or to use as a tasty snack.

Peso / Weight:	 120 g 
Conf./ Package:	  8 pz.
Scad. / Shelf Life:	 13 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.GRISSINI120

Peso / Weight:	 35 g 
Conf./ Package:	  (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.BANANA35

Peso / Weight:	 100 g 
Conf./ Package:	  10 pz.
Scad. / Shelf Life:	 13 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.FOCACCIA100

Peso / Weight:	 75 g 
Conf./ Package:	  (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.ALBICOCCA75

Peso / Weight:	 45 g / 130 g 
Conf./ Package:	  (14) 15 pz.
Scad. / Shelf Life:	 13 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.PATATA45
Cod.	 APER.PATATA130

Peso / Weight:	 50 g 
Conf./ Package:	  (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 APER.ANACARDI50
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Freschi al Tartufo.
fresh  truffle products.

FORMAGGIO PECORINO 
AL TARTUFO
–
PECORINO CHEESE WITH TRUFFLE

SALAME AL TARTUFO

–
SALAMI WITH TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Solo latte italiano, tartufo estivo.

Da gustare solo o servito insieme ad un 
tagliere di formaggi. Provatelo grattato o 
tagliato in un primo piatto.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Carne suina italiana, tartufo estivo.

Da degustare da solo oppure per farcire 
panini.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Only italian milk, summer truffle.

You can taste it alone or together with a 
cheese selection. Try it grated or cut on 
a first course.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Italian pork meat, summer truffle.

Excellent to taste alone or to fill your 
sandwiches.

Peso / Weight:	 al Kg. / per Kg.
Conf./ Package:	 a peso / on request
Scad. / Shelf Life:	 6 m
Iva:	 4%
Cod.	 F.PECT

Peso / Weight:	 al Kg. / per Kg.
Conf./ Package:	 a peso / on request
Scad. / Shelf Life:	 6 m
Iva:	 10%
Cod.	 F.SALAME

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Il profumo della genuinità.  
Prodotti freschi della tradizione  
arricchiti con il sapore  
ed il gusto unico del tartufo.

The scent of authenticity.
Fresh products of the tradition,  
enriched with the unique flavour  
and taste of truffles.
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Pasta e riso con tartufo.
truffle pasta and rice.

RISO AL TARTUFO 

–
RICE WITH TRUFFLE

PICI AL TARTUFO

–
PICI PASTA WITH TRUFFLE

TAGLIOLINI 
DI CAMPOFILONE  
AL TARTUFO 
–
TAGLIOLINI PASTA  
WITH TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Riso, tartufo estivo.

Semplice da utilizzare, basta aggiungere 
acqua calda e cuocere per il tempo 
indicato. Non richiede altri condimenti.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Pasta e tartufo estivo.

Ottima la combinazione dei pici al tartufo 
con il sugo del tartufaio.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Uova fresche, tartufo bianchetto.

Nata dalla collaborazione con l’azienda 
“Campofilone”, che garantisce la “filiera 
chiusa”. Pasta altamente digeribile e a 
basso contenuto glicemico, ottima con 
condimento a base di verdure, pesce, 
carne, dona la nota autentica del tartufo 
bianco.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Rice, summer truffle.

Easy to use. Follow the instructions on 
the jar. You just have to add hot water 
and boil it for the time specifed on the 
package. Others condiments are not 
necessary.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Pasta, summer truffle.

The mixture between pici and our tomato 
sauce with truffle is excellent.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Fresh eggs, spring white truffle.

This article was born thanks to the 
collaboration with the “Campofilone” 
company, which guarantee the closed 
loop supply chain. It is an highly 
digestible pasta with a low glycemic 
index. Excellent with vegetables, fish 
and meat, it will give the authentic white 
truffle flavour.

Peso / Weight:	 220 g 
Conf./ Package:	 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 4%
Cod.	 RISOTART.220

Peso / Weight:	 250 g 
Conf./ Package:	 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 4%
Cod.	 PICITART

Peso / Weight:	 250 g 
Conf./ Package:	 10 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 4%
Cod.	 TAGLIERTART

Senza Glutine
Glutenfree

Riso e paste al tartufo pronti per essere 
cucinati e serviti. Non ci sono limiti 
all’utilizzo di questi prodotti sempre ottimi 
in qualsiasi menù.

Rice and truffle pasta ready to be cooked 
and served. There are no limits  
to the use of these products, always 
excellent in any menu.
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CONDIMENTO  
AL TARTUFO A BASE  
DI “ACETO BALSAMICO 
DI MODENA IGP”  
–
FLAVORED CONDIMENT WITH 
“ACETO BALSAMICO DI MODENA 
IGP” AND TRUFFLE

CONDIMENTO A BASE DI 
“ACETO BALSAMICO DI
MODENA IGP” AL GUSTO 
DI TARTUFO
–
TRUFFLE FLAVORED CONDIMENT 
WITH “ACETO BALSAMICO  
DI MODENA IGP”

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Aceto Balsamico di Modena IGP e tartufo.

Il condimento a base di Aceto Balsamico 
di Modena IGP al tartufo è un prodotto 
perfetto per insaporire le carni. Usatelo 
a vostro piacimento per condire anche 
verdure crude, bollite e insalate.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Aceto Balsamico di Modena IGP.

Il condimento a base di Aceto Balsamico
di Modena IGP al gusto di tartufo è un 
prodotto perfetto per insaporire le carni. 
Usatelo a vostro piacimento per condire 
anche verdure crude, bollite e insalate.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Modena Balsamic Vinegar IGP and truffle.

Condiment made with “Aceto Balsamico 
di Modena IGP” and truffle. Is a perfect 
product for flavoring meat. Use it on 
salads, boiled and raw vegetables.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Modena Balsamic Vinegar IGP.

Truffle flavored condiment with “Aceto 
balsamico di Modena IGP” is a perfetc 
product for flavoring meat. Use it on 
salads, boiled and raw vegetables.

Peso / Weight:	 50 ml 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 BALS.TART55

Peso / Weight:	 100 ml 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 BALS.TART100SPRAY

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Aceto e olio al tartufo.

Il gusto unico del tartufo bianco  
e del tartufo nero si sposa ai condimenti  
classici, per dare vita ad una linea 
di prodotti preziosi ed esclusivi. 
Contenitori eleganti, ideali anche come 
regalo, che custodiscono condimenti  
al tartufo di altissima qualità per tutte  
le occasioni.

The unique taste of the white truffle and 
the black truffle is combined with classical 
condiments, to create a line of precious  
and exclusive products.
Elegant package, ideal as gift, which 
contains truffle seasonings of the highest 
quality for all occasions.

truffle seasoning.
GOCCE AL TARTUFO 
CONDIMENTO AL TARTUFO 
BIANCO A BASE DI OLIO 
EXTRA VERGINE DI OLIVA - 
AROMA NATURALE 
–
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL WITH 
WHITE TRUFFLE NATURAL AROMA

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Olio extra vergine di oliva, aroma naturale 
di tartufo, tartufo bianco essiccato.

Insaporitore di ogni vostro piatto: pasta, 
carne, pesce, uova, spiedini di verdure, 
insalata, bruschette.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Extra virgin olive oil, natural truffle 
flavoring, dried white truffle.

Seasoning for every kind of dish: pasta, 
meat, fish, eggs, vegetables, salads, 
bruschetta.

Peso / Weight:	 100 ml 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 OL.TBN100
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GOCCE AL GUSTO  
DI TARTUFO BIANCO
CONDIMENTO A BASE  
DI OLIO EXTRA VERGINE  
DI OLIVA
–
WHITE TRUFFLE-FLAVOURED  
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL  
CONDIMENT

GOCCE AL TARTUFO 
CONDIMENTO A BASE  
DI OLIO DI OLIVA AL GUSTO  
DI TARTUFO BIANCO
–
WHITE NATURAL  
TRUFFLE-FLAVOURED  
OLIVE OIL CONDIMENT

GOCCE AL GUSTO  
DI TARTUFO NERO
CONDIMENTO A BASE  
DI OLIO EXTRA VERGINE  
DI OLIVA
–
BLACK TRUFFLE-FLAVOURED  
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL  
CONDIMENT

GOCCE AL GUSTO DI 
TARTUFO BIANCO  
CONDIMENTO A BASE  
DI OLIO EXTRA VERGINE  
DI OLIVA
–
TRUFFLE-FLAVOURED EXTRA  
VIRGIN OLIVE OIL CONDIMENT

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Olio extra vergine di oliva.

Insaporitore di ogni vostro piatto: pasta, 
carne, pesce, uova, spiedini di verdure, 
insalata, bruschette.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Olio di oliva, aroma naturale di tartufo.

Insaporitore di ogni vostro piatto: pasta, 
carne, pesce, uova, spiedini di verdure, 
insalata, bruschette. Bottiglia in vetro 
con tappo spray.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Olio extra vergine di oliva.

Insaporitore di ogni vostro piatto: pasta, 
carne, pesce, uova, spiedini di verdure, 
insalata, bruschette.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Olio extra vergine di oliva.

Insaporitore di ogni vostro piatto: pasta, 
carne, pesce, uova, spiedini di verdure, 
insalata, bruschette.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Extra virgin olive oil.

Seasoning for every kind of dish: pasta, 
meat, fish, eggs, vegetables, salads, 
bruschetta.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Olive oil, natural truffle aroma.

Seasoning for every kind of dish: pasta, 
meat, fish, eggs, vegetables, salads, 
bruschetta.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Extra virgin olive oil.

Seasoning for every kind of dish: pasta, 
meat, fish, eggs, vegetables, salads, 
bruschetta.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Extra virgin olive oil.

Seasoning for every kind of dish: pasta, 
meat, fish, eggs, vegetables, salads, 
bruschetta.

Peso / Weight:	 60 / 100 / 250 ml 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 OL.TB055
Cod.	 OL.TB100BOT
Cod.	 OL.TB250

Peso / Weight:	 100 ml 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 OL.TB100OLVSPRAY

Peso / Weight:	 60 / 100 / 250 ml 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 OL.TN055
Cod.	 OL.TN100BOT
Cod.	 OL.TN250

Peso / Weight:	  100 ml 
Conf./ Package:	 (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 OL.TB100
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Creme e salse 
tartufate.

Al naturale, affettato o in crema. Stefania 
Calugi propone una selezione di conservati 
di eccellenza, naturali e senza conservanti.

Natural, sliced or in cream. 
Stefania Calugi offers a selection 
of excellent stored food, that is 
natural and without additives.

truffle goodness.

VELLUTATA  
CON TARTUFO BIANCO
–
VELVELTY CREAM  
WITH WHITE TRUFFLE

CONDIMENTO A BASE DI 
BURRO CON TARTUFO 
BIANCO
–
BUTTER CONDIMENT WITH WHITE 
TRUFFLE

CONDIMENTO A BASE DI 
BURRO CON TARTUFO 
ESTIVO
–
BUTTER CONDIMENT  
WITH SUMMER TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Burro, Parmigiano Reggiano Dop, tartufo 
bianco e tartufo bianchetto 5%.

Prodotto pronto all’uso. Caratterizzato 
dal giusto equilibrio di panna, formaggio 
e tartufo darà ad ogni vostro piatto una 
cremosità tartufata. Da provare su risotti 
e pasta.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Burro, tartufo bianco, tartufo bianchetto.

Pronto all’ uso. Ottimo per arricchire 
con gusto di tartufo primi piatti,  fuso 
sul filetto di manzo,  purè di patate o 
altre vellutate di verdure. Ideale per la 
preparazione di dolci e gelati al tartufo.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Burro, tartufo estivo.

Pronto all’uso. Ottimo per arricchire 
con gusto di tartufo primi piatti, fuso 
sul filetto di manzo, purè di patate o 
altre vellutate di verdure. Ideale per la 
preparazione di dolci e gelati al tartufo.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Butter, “Parmigiano Reggiano Dop”, 
white truffle and spring white truffle 5%.

Ready for use. A perfect balance 
between cream, cheese and truffle. It will 
give a creamy truffle taste to every dish. 
Try it on risotto and pasta.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Butter, white truffle and spring white 
truffle.

Ready for use. Excellent to give a truffle 
taste to first courses, Beef fillet, mashed 
potatoes or pureed vegetable soups. 
Perfect for the preparation of sweets and 
ice creams with truffle.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Butter, summer truffle.

Ready for use. Excellent to give a truffle 
taste to first courses, Beef fillet, mashed 
potatoes or pureed vegetable soups. 
Perfect for the preparation of sweets and 
ice creams with truffle.

Peso / Weight:	 50 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 SAL.B045

Peso / Weight:	 30 g / 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 BT.030  
Cod. 	 BT.0905

Peso / Weight:	 45 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 BT.N45

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo 15%, Parmigiano Reggiano 
DOP.

Un prodotto pronto all’ uso . Una ricetta 
dal gusto inconfondibile di tartufo, si 
abbina perfettamente ad ogni portata. 
Provatelo su crostini caldi, adatto per 
mantecare i vostri risotti o primi di pasta 
fresca. Ottima per panini al tartufo.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Summer truffle15% and “Parmigiano 
Reggiano” DOP.

Ready for use. This recipe has a unique 
taste of truffle, perfect with any kind of 
dish. Try it on toasted bread; mix it with 
your risotto or fresh pasta. Excellent to 
fill truffle sandwiches.

Senza Glutine
Glutenfree

PREZIOSA 
AL TARTUFO
–
“PREZIOSA” CREAM  
WITH TRUFFLE

Peso / Weight:	 45 g / 85 g 
Conf./ Package:	  (12) 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 PREZIOSA45
Cod.	 PREZIOSA85

Best 
Seller
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CONDIMENTO A BASE  
DI BURRO E ACCIUGHE 
CON TARTUFO
–
BUTTER CONDIMENT WITH
SUMMER TRUFFLE AND ANCHOVIES

FILETTI DI ACCIUGHE 
CON TARTUFO
–
ANCHOVIES WITH TRUFFLE

MAIONESE AL GUSTO  
DI TARTUFO
–
TRUFFLE FLAVOURED  
MAYONNAISE

PATÉ CON TARTUFO 
BIANCO
–
PATÉ WITH WHITE TRUFFLE

SALSA CON FUNGHI 
PORCINI E TARTUFO 
BIANCO
–
CREAM WITH PORCINI  
MUSHROOMS AND WHITE TRUFFLE

CREMA CON  
PARMIGIANO REGGIANO 
AL TARTUFO
–
PARMIGIANO REGGIANO CREAM 
WITH TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Burro, acciuga, tartufo estivo.  

Pronto all’uso. Ottimo per arricchire 
crostini, o per preparare primi piatti.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Filetti di acciughe, tartufo estivo.

Ideale per creare panini al gusto di mare 
e tartufo. Ottimo su pane croccante con 
ricotta e acciughe.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Olio di semi di girasole aromatizzato al 
tartufo.

Pronta all’uso. Ottima per hamburger e 
panini. Perfetta per accompagnare carne 
alla brace e bollita.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Burro, tartufo bianco, tartufo bianchetto.

Prodotto pronto all’uso, ottimo per 
risotti, tagliolini, farciture di panini. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Funghi porcini, tartufo bianco, tartufo 
bianchetto.

Ideale per condire primi piatti,  ottima 
per farcire panini e hamburger. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Parmigiano Reggiano Dop 45%, tartufo 
bianchetto.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo anche 
per creare sfiziose merende e crostini. 
Ideale come condimento per un buon 
piatto di pasta.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Butter, anchovy, summer truffle.  

Ready to use. Great for enriching 
croutons, or to prepare pasta dishes.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Anchovy fillets, summer truffle.

Perfect for creating sandwiches with fish 
and truffle. Excellent on crunchy bread 
and ricotta cheese.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Truffle flavored sunflower oil.

Ready for use. Excellent with hamburgers 
and sandwiches. Perfect to comibine 
with grilled and boiled meat. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Butter, white truffle,  spring white truffle.

Ready for use. Excellent with risotto,  
pasta and sandwiches.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Porcini mushroom, white truffle,  spring 
white truffle.

Ready for use. Excellent with first 
courses, sandwiches or hamburger.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Parmigiano Reggiano Dop 45%, spring 
white truffle.

Ready for use. Excellent for making 
snacks and bruschetta. Perfect for 
seasoning pasta.

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 4%
Cod.	 BTN.ACC85

Peso / Weight:	 100 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 18 m
Iva:	 10%
Cod.	 ACC.TART100

Peso / Weight:	 130 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 MAIO.TART130

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 P.TARTBIAN085

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 SAL.FT085

Peso / Weight:	 90 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 4%
Cod.	 CPARTART.085

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree
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CREMA DI PECORINO  
AL PEPE CON TARTUFO
–
PECORINO CREAM  
WITH PEPPER AND TRUFFLE

CREMA TARTUFATA  
CON PORCINI
–
TRUFFLE SAUCE WITH PORCINI

CREMA TARTUFATA 
BIANCA
–
WHITE TRUFFLE SAUCE

CREMA TARTUFATA
–
TRUFFLE SAUCE

CREMA DEL TARTUFAIO
–
“TARTUFAIO“ BLACK SAUCE  
WITH MUSHROOMS AND TRUFFLE

PATÉ CON TARTUFO 
ESTIVO
–
PATÉ  WITH SUMMER TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Pecorino, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo anche 
per creare sfiziosi crostini. Ideale come 
condimento per un buon piatto di pasta.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Tartufo estivo, funghi porcini, olio di oliva.

Prodotto pronto all’uso. Ideale per 
impreziosire ogni vostra portata. 
Provatela per condire i vostri primi piatti, 
per accompagnare portate di pesce 
e carne, per creare fantastiche carni 
ripiene o delicate omelette.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Funghi champignon, tartufo bianchetto.

Prodotto pronto all’uso. Ottimo 
per condimento di primi piatti, per 
accompagnare secondi piatti di carne. 
Ideale per panini, hamburger e ripieni di 
carne. Ottima sulla pizza a fine cottura. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Funghi champignon, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Ideale per i vostri 
hamburger, carni per tramezzini e panini. 
Ottima sulla pizza a fine cottura.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Funghi champignon, olive nere, tartufo 
estivo.

Arricchito dal sapore delle olive si rivela 
un gustoso prodotto pronto all’uso. Si 
abbina perfettamente a qualsiasi  tipo 
di piatto. Adatto anche come salsa per 
panini, hamburger e tramezzini.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Funghi champignon, olive nere, patate, 
tartufo estivo.

Grazie ai funghi  con tartufo e olive nere 
è un prodotto utilizzabile per condire 
ogni vostro piatto sia carne che pesce o 
come farcitura dei vostri panini gourmet, 
crostini per deliziose merende o aperitivi.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Pecorino, summer truffle.

Ready for use. Excellent on toasted 
bread. Perfect for seasoning pasta.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Summer truffle, porcini mushrooms, olive 
oil.

Ready for use. Suitable for any kind of 
dish. Try it on your first courses, meat 
and fish main courses or use it to stuff 
meat or to make delicate omelette. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Champignon mushrooms, spring white 
truffle.

Ready for use. Excellent on first courses. 
Perfect to combine with main courses 
and to fill sandwiches, hamburgers and 
meat. Good on pizza.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Champignon mushrooms, summer truffle.

Ready for use. Perfect for your 
hamburgers, sandwiches and pizza.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Champignon mushrooms, black olives, 
summer truffle.

Ready for use. A tasty product enriched 
by olives. It pairs perfectly with any 
kind of dish. Suitable as a sauce for 
sandwiches and hamburger.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Champignon mushrooms, black olives, 
potatoes, summer truffle.

As there are to mushrooms with truffle 
and black olives, you can use this product 
for any kind of dish like meat, fish or 
for filling your gourmet sandwiches, 
bruschetta, snacks or appetizers.

Peso / Weight:	 100 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CPECTART.100

Peso / Weight:	  85 g / 180 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 TA.085STD
Cod.	 TA.180STD

Peso / Weight:	  85 g / 180 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 TA.085B
Cod.	 TA.180

Peso / Weight:	 45 g / 85 g / 180 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 TA.045N
Cod.	 TA.085N
Cod.	 TA.180N

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CRETART085

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 P.TARTUFO085

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Best 
Seller

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree
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CREMA CON FUNGHI 
PORCINI E TARTUFO
–
SAUCE WITH PORCINI  
MUSHROOMS AND TRUFFLE

PESTO AL BASILICO  
CON TARTUFO
–
BASIL PESTO WITH TRUFFLE

PESTO ROSSO  
CON TARTUFO
–
RED PESTO WITH TRUFFLE  
AND TOMATO 

SUGO DEL TARTUFAIO
–
TOMATO SAUCE WITH TRUFFLE 

CREMA DI CARCIOFI 
CON TARTUFO
–
ARTICHOKES CREAM  
WITH TRUFFLE 

CREMA DI ASPARAGI 
CON TARTUFO
–
ASPARAGUS SAUCE  
WITH TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Funghi porcini 30%, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Ideale per 
impreziosire ogni vostra portata. 
Provatela per condire i vostri primi piatti, 
per accompagnare portate di pesce 
e carne, per creare fantastiche carni 
ripiene o delicate omelette.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Basilico, pinoli, tartufo estivo.

Un prodotto pronto all’uso. Il pesto al 
basilico con tartufo è ottimo da provare 
come condimento per primi piatti, come 
accompagnamento a carni cotte alla 
griglia o bolliti. Provatelo su pizza.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Pomodori secchi italiani, basilico, tartufo 
estivo.

Prodotto pronto all’uso. Equilibrio 
perfetto tra il gusto tradizionale del pesto 
con basilico abbinato ai pomodori secchi 
e all’ inconfondibile sapore intenso e 
deciso del tartufo.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Passata di pomodoro, olive nere, tartufo 
estivo.

Un prodotto pronto all’uso. Ottimo 
condimento per primi piatti.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Carciofi, olio di oliva, tartufo estivo.

Prodotto pronto all’uso. Ideale per primi 
piatti, panini, preparazione di torte 
salate.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Asparagi orig. Italia 70%, tartufo estivo.

Una crema pronta all’uso, ideale per primi 
piatti e torte salate.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Porcini mushroom 30%, summer truffle.

Ready for use. Excellent as condiment for 
first courses, and on fish and meat. Try it 
on stuffed meat and omelette.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Basil, pine nuts, summer truffle.

Ready for use. The pesto sauce with basil 
and truffle is an excellent condiment for 
first courses. Try it with grilled or boiled 
meat and pizza.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Italian sundried tomatoes, basil, summer 
truffle.

Ready for use. A perfect balance between 
the traditional pesto flavour combined 
with dried tomatoes and the unique, 
intense and decisive flavour of truffle. 
Perfect for first courses and for filling 
sandwiches. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Tomatoes, black olives, summer truffles.

Ready for use. Excellent as a condiment 
on first courses. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Artichokes, olive oil, summer truffle.

Ready for use. Perfect for first courses, 
sandwiches and for the preparation of 
quiches.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Italian asparagus 70%, summer truffle.

Ready for use. Excellent on bruschetta 
and canapé. Perfect for first courses and 
quiches.

Peso / Weight:	 45g  
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CFT.045

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 SU.PESTOTART085

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 SU.PESTOROSTAR085

Peso / Weight:	 280 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 SU.MED280

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CCT.085STD

Peso / Weight:	 85 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CAT.085STD

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree
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Maestri del tartufo.

Stefania Calugi ha creato la linea  
Maestri del Tartufo per rendere omaggio 
all’alta cucina italiana. Le ricette sono  
state create con la collaborazione  
dello chef Marco Stabile.

Stefania Calugi has created the line Maestri 
del tartufo to pay tribute to Italian haute 
cuisine. The recipes were created with  
the collaboration of chef Marco Stabile.

CARAMELLATTE CON 
TARTUFO
–
CARAMEL CREAM WITH TRUFFLE

ARISTÀ ALLA 
FIORENTINA  
CON TARTUFO
–
“ARISTÀ”PORK LOIN  
WITH TRUFFLE AND BEANS 
(FLORENTINE RECIPE)

CREMOSO DI MELE  
CON TARTUFO
–
CREAMY APPLE SAUCE WITH 
TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Latte, Tartufo estivo.

Crema vellutata dolce con tartufo estivo. 
Ottima da sola degustata a cucchiaio, 
oppure per impreziosire torte e gelati.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Arista di suino fresca (orgine Toscana), 
fagioli cannellini (origine Toscana), tartufo 
estivo.

Pronto all’uso. Ottimo piatto della 
tradizione Toscana con la nota decisa 
del tartufo, un piatto completo da servire 
come seconda portata, oppure servirlo 
come finger food .

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Mela, Tartufo estivo.

Salsa spalmabile a base di mela con 
tartufo estivo pronta all’uso. Perfetta 
per panini gourmet, condimento per un 
primo piatto, ottima per abbinarla a carni 
di maiale.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Milk, Summer Truffle.

Sweet cream with summer truffle. Simply 
open the jar and try it with a spoon or 
alternatively use it to embellish cakes and 
ice cream.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Fresh pork arista (Origin Tuscan), cannellini 
beans (Origin Tuscan), Summer Truffle.

Ready for use. It is an excellent 
traditional Tuscan dish with the decisive 
note of truffle. A single course to serve 
main course or as a finger food.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Apple, Summer Truffle.

Ready for use. Apple sauce with summer 
truffle. Perfect for gourmet sandwiches 
and as first courses condiment. Excellent 
to combine with pork.

Peso / Weight:	 110 g 
Conf./ Package:	 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 MAESTRI.CARAMEL110

Peso / Weight:	 180 g 
Conf./ Package:	 6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 MAESTRI.ARISTATART

Peso / Weight:	 100 g 
Conf./ Package:	  6 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 MAESTRI.CREMOSO100

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

truffle masters
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Dolcezze al tartufo.

FICHI CARAMELLATI 
CON “ACETO 
BALSAMICO DI MODENA 
IGP” AL TARTUFO
–
CARAMELIZED FIGS WITH “ACETO 
BALSAMICO DI MODENA IGP”  
AND TRUFFLE

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Fichi, “Aceto Balsamico di Modena IGP”, 
tartufo estivo.

Si abbina perfettamente con il 
Parmigiano Reggiano, Grana Padano, 
ottimo su tagliata di manzo.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Aceto balsamico di Modena IGP, tartufo 
estivo.

Gelatina che si abbina perfettamente con 
il Parmigiano Reggiano, Grana Padano, 
ottimo in piccole dosi su tagliata di 
manzo e scaglie di Parmigiano.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Miele, semi di girasole.

Ottimo su formaggi e dolci.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Figs, “Aceto Balsamico di Modena IGP”, 
summer truffle.

It combines perfectly with Parmigiano 
Reggiano cheese and Grana Padano 
cheese. Excellent on sliced beef.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
“Aceto Balsamico di Modena IGP”, 
summer truffle.

This jelly is perfect to combine with 
Parmigiano Reggiano and Grana 
Padano. Excellent in small doses on 
sliced beef and Parmigiano cheese flakes.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Honey, sunflower seeds.

Excellent on cheeses and desserts.

Peso / Weight:	 110 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 FICBALSTART110

Peso / Weight:	 40 g / 110 g 
Conf./ Package:	 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 GEL.BALSTART40
Cod.	 GEL.BALSTART110

Peso / Weight:	 40 g  
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 MIELE.TNGIR40

truffle sweetnesses.

SALSA GELÉE A BASE  
DI “ACETO BALSAMICO 
IGP” AL TARTUFO
–
JELLY WITH VINEGAR  
“BALSAMICO DI MODENA IGP” 
AND TRUFFLE

SPECIALITÀ A BASE  
DI MIELE AL TARTUFO  
CON SEMI DI GIRASOLE
–
HONEY WITH TRUFFLE  
AND SUNFLOWER SEEDS

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Una linea di dolcezze al tartufo, adatta  
per creare dolci freschi e secchi al tartufo  
o anche per realizzare sfiziosi taglieri  
a base di formaggi. 

A line of truffle sweetness, suitable  
for creating fresh and dry truffle desserts  
or even to make delicious plate of cheese.
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SPECIALITÀ A BASE  
DI MIELE AL TARTUFO
CON SPEZIE
–
HONEY WITH TRUFFLE  
AND SPICES

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Miele, spezie.

Ottimo su formaggi e dolci.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Miele, tartufo estivo.

Prodotto che si presta a numerosi 
abbinamenti: formaggi come pecorino, 
erborinati e Parmigiano Reggiano, 
gelato al cioccolato o crema e con altre 
tipologie di dolce.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Miele, tartufo bianco e tartufo bianchetto.

Prodotto che si presta a numerosi 
abbinamenti: formaggi come pecorino, 
erborinati e Parmigiano Reggiano, 
gelato al cioccolato o crema e con altre 
tipologie di dolce. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Miele, tartufo nero pregiato.

Prodotto che si presta a numerosi 
abbinamenti: formaggi come pecorino, 
erborinati e Parmigiano Reggiano, 
gelato al cioccolato o crema e con altre 
tipologie di dolce. 

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Fichi, tartufo estivo.

Confettura best seller che nasce 
dall’unione tra fichi e tartufo. Si presta 
per molti abbinamenti: formaggi 
stagionati, erborinati, caprini, pecorini 
semi stagionati, Grana Padano, ma 
anche per accompagnare dolci tipo, 
cheescake, mousse al cioccolato, 
ganache al cioccolato fondente.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Lamponi, tartufo estivo.

Ottima su formaggi e dolci e per 
preparare ottimi ghiaccioli.  
CURIOSITÀ: Provate a fare un cuore di 
ricotta con salsa di lamponi e tartufo! 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Honey, spices.

Excellent on cheeses and desserts.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Honey, summer truffle.

It is a kind of product that you can use on 
many different dishes: Pecorino cheese, 
blue cheese and Parmigiano Reggiano 
cheese, chocolate or whipped cream 
ice creams and on other kind of sweets 
products. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Honey, white truffle, bianchetto truffle.

It is a kind of product that you can use on 
many different dishes: Pecorino cheese, 
blue cheese and Parmigiano Reggiano 
cheese, chocolate or whipped cream 
ice creams and on other kind of sweets 
products. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Honey, black truffle.

It is a kind of product that you can use on 
many different dishes: Pecorino cheese, 
blue cheese and Parmigiano Reggiano 
cheese, chocolate or whipped cream 
ice creams and on other kind of sweets 
products.  

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Figs, summer truffle.

Our bestselling jam, born from the 
combination between figs and truffle. 
Excellent with: matured cheese, blue 
cheese, semi matured cheese, Grana 
Padano and also with sweet products 
like cheesecakes, chocolate mousse, 
dark chocolate ganache.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Raspberries, summer truffle.

Excellent on cheeses and dessert. Try it 
with ricotta.

Peso / Weight:	 40 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 MIELE.TNSPEZIE40

Peso / Weight:	 40 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 MIELE.TNS40

Peso / Weight:	 40 g / 120 g  
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 MIELE40
Cod.	 MIELE120

Peso / Weight:	 40 g   
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 MIELE.TN40
Cod.	 MIELE.TN120

Peso / Weight:	 40 g / 110 g   
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CONF.FICTART40
Cod.	 CONF.FICTART110

Peso / Weight:	 40 g   
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 LAMPTART40

PREPARATO A BASE  
DI MIELE CON 
TARTUFO ESTIVO
–
HONEY WITH SUMMER TRUFFLE

PREPARATO A BASE  
DI MIELE CON 
TARTUFO BIANCO
–
HONEY WITH WHITE TRUFFLE

PREPARATO A BASE 
DI MIELE CON TARTUFO 
NERO PREGIATO
–
HONEY WITH BLACK TRUFFLE

SPECIALITÀ A BASE  
DI FICHI AL TARTUFO
–
JAM WITH FIGS AND TRUFFLE

SPECIALITÀ A BASE 
DI LAMPONI  
AL TARTUFO
–
JAM WITH RASBERRY  
AND TRUFFLE

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree

Best 
Seller

Best 
Seller

Senza Glutine
Glutenfree

Senza Glutine
Glutenfree
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INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Cioccolato, tartufo.

Una pralina di cioccolato fondente con 
ripieno di ganache e tartufo da poter 
gustare in qualsiasi momento.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Cioccolato, nocciole, tartufo.

Un cioccolatino a forma di tartufo con 
ripieno di granella di nocciole e tartufo.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Cioccolato, nocciole, tartufo.

Un cioccolatino a forma di tartufo con 
ripieno di granella di nocciole e tartufo.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Cioccolato, tartufo.

Una pralina di cioccolato fondente con 
ripieno di ganache e tartufo da poter 
gustare in qualsiasi momento.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Chocolate, summer truffle.

A chocolate praline filled with ganache 
and truffle filling. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Chocolate, hazelnuts, summer truffle.

A truffle shaped chocolate filled with 
hazelnuts and truffle ganache. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Chocolate, hazelnuts, summer truffle.

A truffle sharped chocolate filled with 
hazelnuts and truffle ganache. 

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Chocolate, summer truffle.

A chocolate praline filled with ganache 
and truffle filling.

Peso / Weight:	 120 g 
Conf./ Package:	 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 CIOCTART.PRAL10SCA

Peso / Weight:	 100 g  
Conf./ Package:	 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 CIOCTART.10SCA

Peso / Weight:	 122 g   
Conf./ Package:	 10 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 CIOCTART.12SAC

Peso / Weight:	 120 g   
Conf./ Package:	 10 pz.
Scad. / Shelf Life:	 12 m
Iva:	 10%
Cod.	 CIOCTART.PRAL10SAC

PRALINA DI  
CIOCCOLATO  
AL TARTUFO (SCATOLA)
–
CHOCOLATE PRALINE  
WITH TRUFFLE (BOX)

CIOCCOLATINI CON 
NOCCIOLE AL TARTUFO 
(SCATOLA)
–
CHOCOLATE WITH HAZELNUTS 
AND TRUFFLE (BOX)

CIOCCOLATINI CON 
NOCCIOLE AL TARTUFO 
(SACCHETTO)
–
CHOCOLATE WITH HAZELNUTS 
AND TRUFFLE (BAG)

PRALINA DI CIOCCOLATO  
AL TARTUFO 
(SACCHETTO)
–
CHOCOLATE PRALINE  
WITH TRUFFLE (BAG)

CIPOLLE ROSSE  
AL TARTUFO
–
RED ONIONS WITH TRUFFLES

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Cipolla, tartufo estivo.

Ottimo su formaggi e carne.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Onion, summer truffle.

Excellent on cheeses and meat.

Peso / Weight:	 35 g 
Conf./ Package:	 (6) 12 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 CIP.TART35

Senza Glutine
Glutenfree
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Tartufelle.

Stefania Calugi crea una linea di 
caramelle. Uno dolcezza-snack da 
portare sempre con sé grazie al 
packaging tascabile e originale!

Stefania Calugi creates a line of 
candies. Snacks to take always 
with you thanks to the pocket-size 
and original packaging!

tartufelle candies
   with truffle and honey.

TARTUFELLE - CARAMELLE AL TARTUFO E MIELE
–
CANDIES WITH TRUFFLE AND HONEY

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI
Miele, tartufo estivo.

Una deliziosa caramella tartufo e miele 
da poter gustare in qualsiasi momento. 
Scatoline da collezione.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Honey, summer truffle.

Small boxes for collectors.

Peso / Weight:	 40 g 
Conf./ Package:	 30 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 CARAMELLETART40

Senza Glutine
Glutenfree
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Accessori e box.
accessories and Gift Box.



SHOPPER
–
SHOPPER

CARTELLO VETRINA
–
ADVERTISEMENT

SCATOLE
–
BOXES

CONSIGLI DI UTILIZZO:
Sei un negozio e vuoi distinguerti con il 
nostro brand? Ordina lo shopper Stefania 
Calugi al tuo acquisto.

CONSIGLI DI UTILIZZO:
Aiuta il cliente ad orientarsi sull’acquisto.

CONSIGLI DI UTILIZZO:
Per valorizzare il vostro regalo e poter 
allestire vetrine e scaffali accattivanti.

USE TIPS:
Are you a store and do you want to stand 
out with our brand? Order the Stefania 
Calugi shopping bag during your order.

USE TIPS:
Helps the customer during the purchase.

USE TIPS:
To add value to your gift and to set up 
attractive windows and shelves.

Disponibile su richiesta
Avaible on request

Disponibile su richiesta
Avaible on request

Disponibile su richiesta
Avaible on request

SCATOLA REGALO
–
LUXURY BOX

TRIS TARTUFO
–
TRUFFLE TRIS

QUADRIS TARTUFO
–
TRUFFLE QUADRIS

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI:
Gocce al gusto di tartufo bianco.
Condimento a base di olio extra vergine 
di oliva 60 ml, preparato a base di miele 
con tartufo estivo 40g, vellutata con 
tartufo bianco 50g   
 
Un regalo è sempre gradito! 
Composizione per un Menù a base di 
tartufo dal primo al dolce.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI:
Miele al Tartufo Estivo, Burro al Tartufo 
Bianco, Affettato di Tartufo, condimento 
a base di “Aceto Balsamico di 
Modena”IGP al Tartufo. 
 
Un regalo è sempre gradito! 
Composizione per un Menù a base di 
tartufo dal primo al dolce.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Extra virgin olive oil with white truffle, 
“Velvetly” cream with white truffle, Honey 
with truffle and spices.

A gift is always welcome! This is a 
composition for a truffle-based menu 
from first course to dessert.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Honey with summer truffle, Butter 
condiment with white truffle, Slices 
summer truffle in oil, truffle flavored 
dressing with vinegar “Balsamico di 
Modena Igp” and truffle.
 
A gift is always welcome! This is a 
composition for a truffle-based menu 
from first course to dessert.

INGREDIENTI CARATTERIZZANTI:
Sale di Volterra al tartufo, Gocce al gusto 
di tartufo bianco, Affettato di tartufo, 
Preziosa al tartufo. 

Luxury box è una selezione dei nostri 
best seller. Regalo prezioso per gli amanti 
del tartufo. All’interno consigli di utilizzo 
con ricette.

CHARACTERIZING INGREDIENTS
Volterra salt with truffle, Extra virgin olive 
oil with white truffle (natural aroma), 
Slices summer truffle in oil, “Preziosa” 
cream with truffle.  

The luxury box is a selection of our best 
sellers. Precious gift for truffle lovers. 
Inside you will find use tips with recipes.

Conf./ Package:	 1 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 22%
Cod.	 LUXURYBOX

Conf./ Package:	 1 pz.
Scad. / Shelf Life:	 24 m
Iva:	 10%
Cod.	 TRISDITARTUFO

Conf./ Package:	 1 pz.
Scad. / Shelf Life:	 36 m
Iva:	 10%
Cod.	 QUADRISDITARTUFO
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TAGLIA TARTUFI
–
TRUFFLE CUTTER

TAGLIERE TARTUFI
–
TRUFFLE BOARD

SPAZZOLA
–
BRUSH

CONSIGLI DI UTILIZZO:
Per essere assaporato al meglio,  
il tartufo deve essere tagliato sottile, 
quasi trasparente. Lama riaffilabile.

CONSIGLI DI UTILIZZO:
Comodo ed elegante accessorio per 
portare in tavola le vostre pepite d’oro.

CONSIGLI DI UTILIZZO:
Per pulire il tartufo sotto acqua corrente.

USE TIPS:
To better taste the truffle it must be cut 
into slices, almost transparent. Blade 
sharpened.

USE TIPS:
Useful and elegant accessory to bring 
your gold nuggets to the table.

USE TIPS:
To clean the truffle under running water.

Conf./ Package:	 1 pz. (Acciaio INOX)
	 1 pz. (Acciaio INOX)  

con manico in legno
Iva:	 22%
Cod.	 U.T.
Cod.	 U.TM

Disponibile su richiesta
Avaible on request

Disponibile su richiesta
Avaible on request

ESPOSITORE DA BANCO
–
TABLE DISPLAY

ESPOSITORE DA TERRA
–
FLOOR DISPLAY

CONSIGLI DI UTILIZZO:
Espositore da banco.  
Cartone robusto, di facile montaggio.

CONSIGLI DI UTILIZZO:
Espositore da terra.  
Cartone robusto, di facile montaggio.

USE TIPS:
Table display, sturdy box, easy to 
assemble.

USE TIPS:
Useful and elegant accessory to bring 
your gold nuggets to the table.

Disponibile su richiesta
Avaible on request

Disponibile su richiesta
Avaible on request
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seguici su:VBDF

VIA CERBIONI, 38
LOCALITÀ CAMBIANO 50051 CASTELFIORENTINO (FI)

www.tartufi.it
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More than
Truffle!


