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Salumi della Tradizione





SCINTA        ENESE

La Cinta Senese è un'antica razza suina, tipica esclusivamente del nostro terri-
torio, il cui allevamento è documentato fin dal medioevo e abbandonato poi nel 
corso della storia. Nel tempo sono state riscoperte le grandi virtù di questa razza 
caratterizzata da una massa muscolare molto compatta poiché allevata allo stato 
semibrado. 

Le carni dei suini di Cinta Senese presentano la certificazione DOP: ogni animale 
è sottoposto a severi controlli e, come da disciplinare, ogni allevamento deve di-
sporre di una specifica superificie a bosco pro-capite. 
L’alimentazione degli animali è quindi costituita principalmente da tuberi, ghiande 
e prodotti del bosco e solo parzialmente è integrata con mangimi selezionati.
Per questo motivo, persino il grasso della Cinta Senese presenta qualità organolet-
tiche benefiche scientificamente riconosciute da studi dedicati. 

Come da tradizione, il personale qualificato della nostra azienda lavora queste 
pregiate carni rigorosamente a mano, curando tutti i processi: dal disosso, alla 
rifilatura, fino alla conclusione della stagionatura. Il risultato è una produzione 
di prosciutti e insaccati di grande qualità, dal gusto unico e sorprendente.

Tutti i nostri salumi di Cinta Senese presentano 
in etichetta la certificazione del Consorzio
di Tutela della Cinta Senese DOP.

S CINTA
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Salumi di



PESO: 6 kg circa, produzione limitata

Spalla stagionata
da Cinta Senese DOP

PESO: 10 kg circa

Prosciutto stagionato
da Cinta Senese DOP

SCINTA        ENESE

S CINTA
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D . O . P .

Salumi di



PESO: 1 kg circa

Guanciale
da Cinta Senese DOP

PESO: 2 kg circa

Pancetta
da Cinta Senese DOP

PESO: 3 kg circa

Pancetta
da Cinta Senese DOP
SOTTOVUOTO

PESO: 1,2 kg circa

Capocollo
da Cinta Senese DOP

PESO: 300 g circa

Salamino
da Cinta Senese DOP

PESO: 2 kg circa

Lardo
aromatizzato
da Cinta Senese DOP

PESO: 1 kg circa

Lardo
aromatizzato
da Cinta Senese DOP
SOTTOVUOTO

IL BORGO - Salumi di SienaIL BORGO - Salumi di Siena



PESO: 200 g circa

Salsiccia
stagionata
da Cinta Senese DOP
SOTTOVUOTO

PESO: 10 kg circa

Coscio
alla griglia
da Cinta Senese DOP

PESO: 1 kg circa

Salsiccia
stagionata
da Cinta Senese DOP

IL BORGO - Salumi di Siena



SALUMI IL BORGO

Via Toscana, 183 - 53014 Monteroni d'Arbia (SI)
Via di Collandino, 200/E-1 - 53014 Monteroni d’Arbia (SI)

Tel. +39 0577 372144 / +39 0577 372218
commerciale@ilborgosalumidisiena.it

ilborgosalumidisiena.it


