Selezione degli Oli Extravergine di Oliva
DOP e IGP della Toscana

Selection of PDO and PGI Extra Virgin
Olive Oils of Tuscany Y 4




LA GRAMIGNA DI RENATA CONTI

Azienda / Company name: La Gramigna di Renata Conti
Indirizzo / Address: Via Di Gricigliano, 43

Citta / City - Sede Operativa / Operational headquarters:
Sieci, Pontassieve, Firenze, 50065

Responsabile commerciale / Commercial manager: Renata Conti
Telefono / Telephone: - Cellulare / Mobile: 329 0534213
Fax / Fax:

e-mail / e-mail: lagramigna@gmail.com

Sito Web / Web Site: www.gramignabio.com

NOME OLIO / Marketing name: Olio Grullo Blend

DENOMINAZIONE / Origin’s designation: Toscano |GP

Quantita prodotta kg / Production (kg): 881,4

Biologico / Organic extra virgin olive oil: Sl

Monovarietale / Single-Variety: NO Blend / Blend: Frantoio, Leccino, Moraiolo, Pendolino
Periodo di raccolta delle olive / Harvest period: Ottobre / Novembre

INFORMAZIONI SULLA TRASFORMAZIONE / INFORMATION IN THE PROCESSING:
Frantoio / Olive oil mill: Aziendale
Tecnologia / Technology: Ciclo continuo, Ciclo discontinuo, Frangitore dischi

INFORMAZIONI SULLA PRODUZIONE OLIVINICOLA AZIENDALE / INFORMATION ABOUT OLIVE OIL
PRODUCTION:

N. olivi presenti in azienda / Number of olive trees: 6.000

Superficie Oliveta in ettari / Olive grove surface area (hectares): 21

Varieta prevalenti / Prevalent varieties: Frantoio, Moraiolo, Pedolino, Leccino, Leccio del Corno, Maurino, Piangente
Produzione media aziendale in olio in kg / Average annual production (kg): 2.300

Tipologia di confezionamento (ml) / Packaging size (ml): 3.000, 5.000, 500, 1.000, 250

ANALISI CHIMICA / CHEMICAL ANALYSIS PROFILO SENSORIALE —
Acidi grassi liveri (% peso acido oleico) / Free fatty
acids (% of oleic acid): 0,27

N. Perossidi (meqO2/kg) / Peroxide index

(mEq 02/kg): 4

K232:2,01

K268 /K270:0,18

Delta K: 0,01

Tocoferoli (mg/kg) / Tocopherols (mg/kg): 284

PICCANTE FRUTTA A GUSCIO

PROFILO BIOFENOLICO / BIOPHENOLIC PROFILE
Biofenoli totali (mg/kg) / Total biophenols (mg/kg): 870
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LA GRAMIGNA DI RENATA CONTI

Azienda / Company name: La Gramigna di Renata Conti
Indirizzo / Address: Via Di Gricigliano, 43

Citta / City - Sede Operativa / Operational headquarters:
Sieci, Pontassieve, Firenze, 50065

“Monocultivar”

Responsabile commerciale / Commercial manager: Renata Conti

Telefono / Telephone: - Cellulare / Mobile: 329 0534213 ‘ ‘

Fax / Fax:

e-mail / e-mail: lagramigna@gmail.com

Sito Web / Web Site: www.gramignabio.com r‘m"‘f:
“Biofenoi”

NOME OLIO / Marketing name: Olio Grullo Monovarietale

DENOMINAZIONE / Origin’s designation: Toscano IGP - Colline di Firenze b ‘
Quantita prodotta kg / Production (kg): 274,8

Biologico / Organic extra virgin olive oil: Sl

Monovarietale / Single-Variety: Frantoio Blend / Blend: Frantoio
Periodo di raccolta delle olive / Harvest period: Ottobre

INFORMAZIONI SULLA TRASFORMAZIONE / INFORMATION IN THE PROCESSING:
Frantoio / Olive oil mill: Aziendale
Tecnologia / Technology: Ciclo continuo, Ciclo discontinuo, Frangitore dischi

INFORMAZIONI SULLA PRODUZIONE OLIVINICOLA AZIENDALE / INFORMATION ABOUT OLIVE OIL
PRODUCTION:

N. olivi presenti in azienda / Number of olive trees: 6.000

Superficie Oliveta in ettari / Olive grove surface area (hectares): 21

Varieta prevalenti / Prevalent varieties: Frantoio, Moraiolo, Pedolino, Leccino, Leccio del Corno, Maurino, Piangente
Produzione media aziendale in olio in kg / Average annual production (kg): 2.300

Tipologia di confezionamento (ml) / Packaging size (ml): 3.000, 5.000, 500, 1.000, 250

ANALISI CHIMICA / CHEMICAL ANALYSIS PROFILO SENSORIALE —
Acidi grassi liveri (% peso acido oleico) / Free fatty
acids (% of oleic acid): 0,27

N. Perossidi (meqO2/kg) / Peroxide index

(mEq O2/kg): 6,5

K232:1,85

K268 /K270:0,21

Delta K: 0,01

Tocoferoli (mg/kg) / Tocopherols (mg/kg): 136

PICCANTE FRUTTA A GUSCIO

PROFILO BIOFENOLICO / BIOPHENOLIC PROFILE
Biofenoli totali (mg/kg) / Total biophenols (mg/kg): 890
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